
Erdbeeren waschen, die Blätter entfernen und

vierteln. mit dem Gelierzucker in einen Topf geben

und aufkochen. Öfter umrühren damit nichts

anbrennt.

Die Marmelade fein pürieren und 3 Minuten köcheln

lassen. 

Erdbeermarmelade

#dorfergenuss für daheim

mit Rosmarin
Zutaten:

2 kg Erdbeeren

1 kg Gelierzucker 2:1 

einige Stiele Rosmarin, fein gehackt

Zubereitung:

Jetzt noch den gehackten Rosmarin gut untermischen

und die heiße Marmelade in vorbereitete Gläser füllen,  

verschließen und für einige Minuten am Kopf stehen lassen. 
 

Unser Tipp: Anstelle von Rosmarin schmecken auch Minze oder Basilikum köstlich in der

Erdbeermarmelade. Wer es scharf mag, kann sie mit gehackter Chilli verfeinern. 

Gutes Gelingen!
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